GRONX ZURRIOLA

GRONX Zurriola jasangarritasun ekologikoarekin konprometitutako
proiektua da; bertan, euskal tradizioan oinarritutako proposamen
gastronomikoaz gozatzeko aukera eskaintzen da, sukaldaritzan
berrikuntza teknikak erabiliz.

Ekodiseinua hasieratik egon da presente, jasangarritasunaren aldeko
apustu argiarekin hiru ardatzetan:
Produktua, Prozesuak eta Pertsonak

Proiektuaren sortzaile eta jabe diren Ibon Leunda eta Aitziber
Jauregiren hitzetan:

“Sasoiko eta gertuko produktuan oinarritutako erosketa-politikaren
alde egiten dugu, ingurumena errespetatzen duten ekoizleak bilatuz.”

Energia-kontsumo txikia, ingurumen-aztarna txikiagoa eta gizartean
eragin positiboa sortzeko barne-prozesuak eskaintzen dituzten
makina eta teknologia berritzaileak ditugu.

Gure taldearekin, kontzientziazko ostalaritzarekin eta, jakina, gure
bezeroekin konpromisoa hartzen dugu, ingurune osasungarri batean
esperientzia gastronomiko bat eskainiz.

GURE NORTASUNA

GURE TOKIKO HORNITZAILEAK:

A. Goya Carnicas (Tolosa)

Aroa Artesanos de la Tierra (Getaria)
Blasenea Botanika Gastronomika (Zarautz)
Ekotalo Maizam (Alkiza)

Euskal Txerri Maskarada (Lekunberri)
Huevos Euskaber (Zaldibia)
Katxifia Txakolina (Orio)
Lacteos Kaiku (Gipuzkoa baserriak)
Panaderia Despacho de Pan (Donostia)
Pasteleria Joseba Arguifiano (Zarautz)
Quesos Aldanondo (Idiazabal)

R. Zabala Sagardoa (Aduna)
Zabala Kafeak (Tolosa)
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HASTEKO..

GRONX GILDA, Bidasoko ortzadar amuarrainarekin 5,50

“Amona Marijo” urdaiazpiko kroketak “Maskarada” 8 ud 18,90
ROBUCHON estiloko langostinoak 19,90
BEGIHAUNDI frijituak, “Amona Agurne” erara 19,90

EKOTALOAK 3 ud: honddoak, otarrainxka eta “Maskarada” txistorra sorta 22,90

Bakailao brandadazko mokaduak 8 ud 19,90

UZTARKETA: KATXINA TXAKOLINA / ORIOL ROSSEL CAVA
GOSEA PIZTEKO APROPOSAK

PARTEKATZEKO..

“Maskarada” urdaiazpikoa, Lekunberriko Txerriak 30,00
OTARRAINXKA ETA TXANGURRO ENTSALADILLA 29,00
UDAZKENEKO ENTSALADA EPELA, arroz-fideoekin eta kakahueteekin 24,00
(VEG)

ONDDO SALTEATUAK patata parmentier eta 63°-ko 26,00

arrautzarekin

BERENJENA ERREA txitxirio hummus eta saltsa holandarrarekin 24,00

BERENJENA ERREA BARAZKI ETA ALMENDREKIN (BEG) 24,00

OLAGARRO HANKA PLANTXAN patata parmentierraren gainean 37,00

UZTARKETA: FINCA RESALSO (RIBERA DEL DUERO) EDO BLANCO PULPO (GODELLO
EDO ALBARINO)
ZAPORE EZBERDINEN ARTEAN AHOA GARBITZEKO EZIN HOBEAK

PASTA ETA ARROZAK...

«RESAKA» RIGATONIAK, behi-raguarekin eta Idiazabal 28,00
gaztarekin

GOI MAILAKO TXULETA aragiarekin egindako RAVIOLIAK, A. Goya, 4 ale 25,00
ONDDO RISOTTOA foiearekin 32,00
ARROZ BELTZA begihaundiekin beren tintan 32,00
ARROZ-FIDEOEN WOKA, barazki eta perretxikoekin 26,00
(VEG & SG)

UZTARKETA: CASTILLO DE MOJARDIN, BERMEJO LANZAROTE EDO ARNEGUI CRIANZA
BOLUMENA ETA HARMONIA, OSAGAI NAGUSIEI PROTAGONISMORIK KENDU GABE



ITSASOTIK...

ZAPOA LABEAN, labeko patatekin eta Orio estiloko saltsarekin (2 pax) 69,00 €
BAKAILAO patata kremakin eta barazki salteatuekin 32,00 €
AMU BIDEZKO LEGATZA TEMPURAN, Pelayo erako saltsarekin 30,00 €
IZOKINA LABEAN labeko patatekin eta barazki salteatuekin 28,00 €

UZTARKETA: MUGA FERMENTADO EN BARRICA, ENATE 234, LURRETIKO EDO MARTIN CODAX
GORPUTZA ETA FRESKOTASUNA DUTEN ARDO ZURIAK, ARRANDIEN LEUNTASUNA
NABARMENTZEKO

LURRETIK...

TXERRI SAIHESKIA tenperatura baxuan 12 orduz prestatua 32,00 €
etxeko patata frijitu eta letxuga entsaladarekin

TXAHAL MASAILAK SALTSAN etxeko patata kremakin 30,00 €

IRATI HANBURGESA patata frijituekin 19,00 €
A GOYA premium entrekot haragia, IRATI gazta, tipula karamelizatua eta Maskarada
hirugiharra

GEHIGARRIAK: arrautza frijitua +2,50 € / saltsa holandarra +2,50 €

GOURMET HANBURGESA patata frijituekin 25,00 €
A GOYA premium entrekot haragia, plantxako FOIE, tipula karamelizatua eta saltsa
holandarra

GOI MAILAKO ENTRECOTA (400 gr gutxi gorabehera) A GOYA 38,00 €
etxeko patata frijitu eta letxuga entsaladarekin

GOI MAILAKO TXULETA A GOYA 79,00 €/Kg
etxeko patata frijitu eta letxuga entsaladarekin

UZTARKETA: MUGA CRZA, PAGO DE CARRAOVEJAS 2023, SAN ROMAN 2023
IZAERA ETA INDARRA DUTEN HAUTAKETA, PLATER INDARTSUENTZAKO APROPOSA

LAGUNTZEKO..

Etxeko patata frijituak: 8.00€ / Baserriko letxuga entsalada tipularekin: 10.00€
Nafarroako pikillo piperrak: 16.00€

JOSEBA ARGUINANO OGI OPILA / TRITICUM — 1,80 €
GLUTENIK GABEKO TRITICUM OGIA — 4 €




POSTREAK..

TIRAMISUA (mahaian amaitua) 10,00 €
GAZTA TARTA LABEAN 10,00 €
SAGAR TARTA IRAULIA 10,00 €
TORRADA LABEAN “Casa Eceiza” bainila izozkiarekin eta pastel-krema aparrarekin 10,00 €
%72 KAKAO TXOKOLATE BROULANDA “Casa Eceiza” hur izozkiarekin 10,00 €
CASA ECEIZA 1ZOZKIAK (2 ud) bainila, txokolate edo hur 8,00 €
GAZTA-KREMA FRUITU GORRIEKIN 8,50 €
MANDARINA SORBETEA VODKAREKIN 8,00 €
TXOKOLATE-MOUSSEA FRUITU GORRIEKIN (VEG) 8,50 €

KAFE BEREZIAK...

IRLANDARRA 10,00 €
ESKOZIARRA 10.00 €
SETUBAL MOSCATELA 4,00 €
PX PEDRO XIMENEZ 5,00 €
FINO LA GUITA 3,30 €
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