GRONX ZURRIOLA

GRONX Zurriola esun proyecto comprometido conlaeco
sostenibilidad, donde poder disfrutar de una propuesta gastronémica
basada en la tradicién vasca con la utilizacion de técnicas de
innovacion en sus fogones.

El ecodiseno ha estado presente desde su concepcidén, con una
apuesta clara por la sostenibilidad en los tres ejes:
Producto, Procesos y Personas

En palabras de los artifices y propietarios del proyecto lbon Leunda
y Aitziber Jauregi;

"Apostamos por una politica de compra basada en el producto de
temporada y cercania, buscando productores que respetan el
medioambiente.

Contamos con maquinaria y tecnologia innovadora que ofrecen un
bajo consumo energético, menor huella medioambiental y procesos
internos para crear un impacto social positivo.

Nos comprometemos con nuestro equipo, con la restauracion
consciente y por supuesto, con nuestros clientes, ofreciendo una
experiencia gastronémica en unambiente saludable."

GURE NORTASUNA

NUESTROS PROVEEDORES DE CERCANIA:

A. Goya Carnicas (TOLOSA)

Aroa Artesanos de la Tier ra (GETARIA)
Blasenea Botanika Gast ronomika (ZARAUTZ)
Ekotalo (ALKIZA)

Euskal Txerri Maskarada (LEKUNBERRI)
Huevos Euskaber ( ZALDIBIA)
Katxifia Txakolina (ORIO)
Lacteos Kaiku (Caserios de GIPUZKOA)
Panaderia Despacho de pan (DONOSTIA)
Pasteleria Joseba Arguinano (ZARAUTZ)
Quesos Aldanondo (IDIAZABAL)
R.Zabala Sagardoa (ADUNA)
Zabala Kafeak (TOLOSA)

CRONX

GURE
NorTasunP



PARA ABRIR BOCA..

GILDAGRONZX,contruchaarcoirisde Bidasoa CROQUETAS PESCADO/ SULFITO 490 €

“Amona Marijo” de jamén “Maskarada” GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS/PESCADO 18,00 €

LANGOSTINOS ROBUCHON 6 ud GLUTEN/ HUEVOS/MOSTAZA/ CRUSTACEOS/SOJA/ 19,00 €
SULFITOS

TIRAS DE BEGIHAUNDI, estilo “amona Agurne” GLUTEN/ MOLUSCO/ SULFITOS/ 19,00 €
MOSTAZA/HUEVO/SOJA
EKOTALOS 3uds: surtido de hongos, de gambo6n y Txistorra “maskarada” GLUTEN/ 22,00 €

LACTEOS/ HUEVOS/PESCADO/ SULFITOS/MOSTAZA/ CRUSTACEOS/ SESAMO/SOJA

BOCADITOS DE BRANDADA DE BACALAO 8 ud GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS/PESCADO/ 19,00 €
SULFITOS/MOSTAZA/ SOJA

MARIDAJE CON: KATXINA TXAKOLINA / ORIOL ROSSEL CAVA .. IDEALES
PARA ABRIR EL APETITO

PARA COMPARTIR...

Jamoén “Maskarada, Lekunberriko Txerriak’GLUTEN (pan tostado)

29,00 €
ENSALADILLA DE GAMBAS Y TXANGURRO HUEVOS/ SULFITOS/MOSTAZA/ 28 00€
CRUSTACEOS/ SESAMO / GLUTEN (pan)
TARTAR DE CIGALA, almendra y menta SULFITOS/CRUSTACEOS/FRUTOS SECOS/ 30.00 €

gluten (pan carasu)
ENSALADA DE POLLLO LUMAGORRI y queso IDIAZABAL GLUTEN / LACTEOS/ HUEVOS/ 24 00 €
SULFITOS/MOSTAZA

ENSALADA DE TOMATE con Ventresca de atin PESCADO/ SULFITOS 24,00 €
ENSALADA variada de TOMATES TEMPORADA, aguacate y lima (VEG) GLUTEN/ 22,00 €
SULFITOS

HONGOS SALTEADOS sobre parmentier de patata y huevo a 63° LACTEOS/ HUEVOS 26,00 €

BERENJENA ASADA sobre hummus de garbanzos y salsa holandesa LACTEOS/ HUEVOS/ 24,00 €
SULFITOS/ MOSTAZA/ SESAMO

SALTEADO DE BERENJENA ASADA CON VERDURAS y almendras 24,00 €
(VEG) FRUTOS SECOS/ SESAMO

PATA DE PULPO A LA PLANCHA sobre parmentier de patata LACTEOS/ MOLUSCO/ 37,00 €
SULFITOS/MOSTAZA/SOJA

MARIDAJE CON: FINCA RESALSO (R. DUERO) O PULPO( ALBARINOS : PERFECTOS PARA
LIMPIAR EL PALADAR ENTRE DIFERENTES SABORES

PASTA Y ARROCES..

RIGATONIS Maskarada A LA“KARBONARA’GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS 25,00 €
RAVIOLIS DE CHULETA premium A.GOYA GLUTEN/ LACTEOS/ SULFITOS/ MOSTAZA/ 25,00 €

HUEVO/ APIO/ SOJA
RISSOTTO de hongos con foie LACTEOS 30,00 €

ARROZ NEGRO con Begi haundi Y GAMBON en su tinta 30,00 €
MOLUSCO/PESCADO/CRUSTACEOS/SULFITOS/MOSTAZA/HUEVOS/SOJA
ARROZ CON VERDURAS Y HONGOS 26,00 €

MARIDAJE CON: CASTILLO DE MOJARDIN O ARNEGUI CRZA :PROPUESTA QUE BUSCA EL
VOLUMEN Y LA ARMONIA, SIN RESTAR PROTAGONISMO A LOS INGREDIENTES PRINCIPAL



DEL MAR..

RAPE alhorno,con patatas panaderas y salsa estilo Orio (2pax) 65,00 €
PESCADO/ SULFITOS

LOMO DE BACALAO con patatas panaderas y verduras salteadas PESCADO 30,00 €
CALAMAR PLANCHA salsa con su tinta y patatas panaderas MOLUSCO /PESCADO/ 30,00 €

SULFITOS/ crustaceos/ apio

SALMON AL HORNO con patatas panaderas y verduras salteadas 26,00 €
PESCADO/SESAMO /SOJA

MARIDAJE CON: MUGA FERMENTADO EN BARRICA, ENATE 234, LURRETIK O MARTIN CODAX:
SELECCION DE BLANCOS CON CUERPO Y FRESCURA, IDEAL PARA RESALTAR LA DELICADEZA
DE LOS PESCADOS

DEL CAMPO..

COSTILLA DE CERDO a baja temperatura durante 12 h con patatas 30,00 €
y ensalada de lechuga GLUTEN /SULFITOS/MOSTAZA

MILANESA GRONX con queso IDIAZABAL , patatas fritas y ensalada de lechuga 30,00 €
GLUTEN (PATATAS)/ LACTEOS/ HUEVOS/SULFITOS

CARRILLERAS DE TERNERA EN SALSA con patatas fritas y ensalada 30,00 €
de lechuga GLUTEN (PATATAS)/ SULFITOS

HAMBURGUESA IRATI 18,00 €
carne de entrecote premiun A.GOYA, queso IRATI, cebolla

caramelizada, bacén maskarada

EXTRAS: huevo frito +2,50€ / Salsa holandesa +2,50€

GLUTEN / LACTEOS /HUEVO/ MOSTAZA

HAMBURGUESA GOURMET 24,00 €
carne de entrecote premiun A.GOYA, FOIE plancha, cebolla

caramelizada y salsa holandesa

GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS/ SULFITOS/MOSTAZA

ENTRECOTE PREMIUN (aprox 400gr) A. GOYA con patatas fritas 37,00 €
caseras y ensalada de lechuga GLUTEN (PATATAS)

TXULETA PREMIUN DE VACA VIEJA A.GOYA con patatas fritas 76,00 € /Kg
caseras y ensalada de lechuga

MARIDAJE CON: MUGA CRZA, PAGO DE CARRAOVEJAS 2023, SAN ROMAN 2023
UNA SELECCION CON CARACTER Y POTENCIA; IDEALES PARA PLATOS INTENSOS.

PARA ACOMPANAR..

Patatas fritas caseras: 10,00€ / Ensalada lechuga caserio con cebolla: 10,00€
gluten/ lacteos/ huevos/sulfitos/mostaza/soja
Verduras salteadas: 16,00€ / Pimientos de piquillo de navarra: 16,00€

BOLLO DE PAN JA ARGUINANO / TRITICUM: 1,60€
PAN SIN GLUTEN TRITICUM: 4€



POSTRES Y ..

TIRAMISU (terminado en mesa) GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS /SOJA

TARTA DE QUESO al horno Gluten (HORNEA)/ LACTEOS/ HUEVOS/
soja y mostaza (galleta)

TARTA DE MANZANA invertida GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS

TORRIJA AL HORNO con helado de “Casa Eceiza” de vainilla y espuma de crema pastelera
GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS/ SESAMO/SOJA / frutos secos(helado)

BROULAND DE CHOCOLATE 72% cacao con helado de “Casa Eceiza” de avellana
GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS/ FRUTOS SECOS/ Soja y mostaza (galleta)

HELADOS CASA ECEIZA (2uds.) de vainilla, chocolate, avellana
GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS/ soja y mostaza ( galleta)

COOKIE DE NUTELLA AL HORNO con helado de vainilla GLUTEN / LACTEOS/
HUEVOS/FRUTOS SECOS

SORBETE DE MANDARINA con VODKA
CAFES ESPECIALES..

AFFOGATO: espresso con helado de vainilla GLUTEN/ LACTEOS/ HUEVOS/
FRUTOS SECOS/ Soja y mostaza (galleta)
IRLANDES LACTEOS

ESCOCES LACTEOS/ HUEVOS/ gluten y frutos secos (helado)

OLOROSOS ..

MOSCATEL DE SETUBAL

PX PEDRO XIMENEZ
FINO LA GUITA

CRON/

GURE
NogTasunP

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

8,00 €

10,00 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €
8,50 €

4,00 €
5,00 €
3,30 €

Todos los precios incluyen 10% IVA
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