
G R O N X  Z U R R I O L A
 

 

G U R E  N O R T A S U N A
 

GRONX Zurriola  esun proyecto comprometido conlaeco
sostenibi l idad,  donde poder disfrutar  de una propuesta gastronómica

basada en la  tradición vasca con la  ut i l ización de técnicas de
innovación en sus fogones.  

El  ecodiseño ha estado presente desde su concepción,  con una
apuesta c lara por la  sostenibi l idad en los  tres  e jes :  

Producto,  Procesos y  Personas 

En palabras de los  art í f ices y  propietarios  del  proyecto lbon Leunda
y Aitz iber Jauregi ;  

"Apostamos por una pol í t ica de compra basada en el  producto de
temporada y  cercanía ,  buscando productores que respetan el

medioambiente.  

Contamos con maquinaria  y  tecnología  innovadora que ofrecen un
bajo consumo energético,  menor huel la  medioambiental  y  procesos

internos para crear  un impacto socia l  posit ivo.  

Nos comprometemos con nuestro equipo,  con la  restauración
consciente y  por supuesto,  con nuestros c l ientes,  ofreciendo una

experiencia  gastronómica en unambiente saludable . "  

NUESTROS PROVEEDORES DE CERCANÍA:

A.  Goya Cárnicas (TOLOSA)  
Aroa Artesanos de la  Tier  ra  (GETARIA)

Blasenea Botanika Gast  ronomika (ZARAUTZ)
Ekotalo (ALKIZA)  

Euskal  Txerri  Maskarada (LEKUNBERRI)
Huevos Euskaber (  ZALDIBIA)  

Katxiña Txakol ina (ORIO)  
Lácteos Kaiku (Caseríos de GIPUZKOA)

Panadería  Despacho de pan (DONOSTIA)
Pasteler ía  Joseba Arguinano (ZARAUTZ)

Quesos Aldanondo ( IDIAZABAL)  
R.Zabala  Sagardoa (ADUNA) 

Zabala  Kafeak (TOLOSA)  



P A R A  C O M P A R T I R…
 

P A R A  A B R I R  B O C A…
 

P A S T A  Y  A R R O C E S
 

…

LANGOSTINOS ROBUCHON 6 ud  GLUTEN/ HUEVOS/MOSTAZA/ CRUSTÁCEOS/SOJA/
SULFITOS
TIRAS DE BEGIHAUNDI,  est i lo  “amona Agurne”  GLUTEN/ MOLUSCO/ SULFITOS/
MOSTAZA/HUEVO/SOJA  

EKOTALOS 3uds:  surt ido de hongos,  de gambón y Txistorra  “maskarada”  GLUTEN/
LÁCTEOS/ HUEVOS/PESCADO/ SULFITOS/MOSTAZA/ CRUSTÁCEOS/ SÉSAMO/SOJA

BOCADITOS DE BRANDADA DE BACALAO 8 ud GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS/PESCADO/
SULFITOS/MOSTAZA/ SOJA

Jamón “Maskarada,  Lekunberriko Txerriak”GLUTEN (pan tostado)

ENSALADILLA DE GAMBAS Y TXANGURRO HUEVOS/ SULFITOS/MOSTAZA/

CRUSTÁCEOS/ SÉSAMO / GLUTEN (pan)  

TARTAR DE CIGALA,  a lmendra y  menta SULFITOS/CRUSTÁCEOS/FRUTOS SECOS/

gluten (pan carasu)
ENSALADA DE POLLLO LUMAGORRI y  queso IDIAZABAL GLUTEN / LÁCTEOS/ HUEVOS/
SULFITOS/MOSTAZA

ENSALADA DE TOMATE con Ventresca de atún PESCADO/ SULFITOS

GILDAGRONX,contruchaarcoir isde Bidasoa CROQUETAS PESCADO/ SULFITO

“Amona Mari jo”  de jamón “Maskarada”  GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS/PESCADO

.

PATA DE PULPO A LA PLANCHA sobre parmentier  de patata LÁCTEOS/ MOLUSCO/
SULFITOS/MOSTAZA/SOJA

ENSALADA var iada  de  TOMATES TEMPORADA,  aguacate  y  l ima  (VEG)   GLUTEN/
SULFITOS

HONGOS SALTEADOS sobre parmentier  de patata y  huevo a  63º  LÁCTEOS/ HUEVOS

BERENJENA ASADA sobre hummus de garbanzos y  salsa  holandesa LÁCTEOS/ HUEVOS/
SULFITOS/ MOSTAZA/ SÉSAMO

SALTEADO DE BERENJENA ASADA CON VERDURAS y  a lmendras
(VEG)  FRUTOS SECOS/ SÉSAMO
 

M A R I D A J E  C O N :  K A T X I N A  T X A K O L I N A  /  O R I O L  R O S S E L  C A V A  …  I D E A L E S
P A R A  A B R I R  E L  A P E T I T O

M A R I D A J E  C O N :  F I N C A  R E S A L S O  ( R .  D U E R O )  O  P U L P O (  A L B A R I Ñ O S  :  P E R F E C T O S  P A R A
L I M P I A R  E L  P A L A D A R  E N T R E  D I F E R E N T E S  S A B O R E S

4,90 €

18,00 €

19,00 €

19,00 €

22,00 €

19,00 €

37,00 €

22,00 €

26,00 €

29,00  €

28,00€ 

30,00 €

24,00 €

24,00 €

RIGATONIS Maskarada A LA“KARBONARA”GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS

RAVIOLIS DE CHULETA premium A.GOYA GLUTEN/ LÁCTEOS/ SULFITOS/ MOSTAZA/

HUEVO/ APIO/ SOJA

25,00  €

25,00 €

RISSOTTO de hongos con foie  LÁCTEOS

ARROZ NEGRO con Begi  haundi  Y GAMBON en su t inta

MOLUSCO/PESCADO/CRUSTÁCEOS/SULFITOS/MOSTAZA/HUEVOS/SOJA

 ARROZ CON VERDURAS Y HONGOS

30,00 €

30,00 €

 26,00 €

M A R I D A J E  C O N :  C A S T I L L O  D E  M O J A R D I N  O  A R N E G U I  C R Z A  : P R O P U E S T A  Q U E  B U S C A  E L
V O L U M E N  Y  L A  A R M O N Í A ,  S I N  R E S T A R  P R O T A G O N I S M O  A  L O S  I N G R E D I E N T E S  P R I N C I P A L

24,00 €

24,00 €



D E L  M A R…
 

D E L  C A M P O…

P A R A  A C O M P A Ñ A R…
Patatas fr i tas  caseras :  10 ,00€ / Ensalada lechuga caserío con cebol la :  10 ,00€
gluten/ lácteos/ huevos/sulfitos/mostaza/soja 
Verduras salteadas:  16 ,00€ / Pimientos de piqui l lo  de navarra:  16 ,00€

HAMBURGUESA GOURMET
carne de entrecote premiun
caramel izada y  salsa  holandesa

B O L L O  D E  P A N  J A  A R G U I Ñ A N O  
P A N  S I N  G L U T E N  T R I T I C U M :  4 €

A.GOYA,  

/

FOIE 

T R I T I C U M :  

plancha,  

TXULETA PREMIUN DE VACA VIEJA A.GOYA con patatas
caseras y  ensalada de lechuga 

E N T R E C O T E  P R E M I U N  ( a p r o x  4 0 0 g r )  A .  G O Y A  c o n  p a t a t a s
c a s e r a s  y  e n s a l a d a  d e  l e c h u g a  G L U T E N  ( P A T A T A S )

RAPE alhorno,con patatas  panaderas y  salsa  est i lo  Orio (2pax)
PESCADO/ SULFITOS
LOMO DE BACALAO con patatas  panaderas y  verduras salteadas PESCADO

 CALAMAR PLANCHA salsa  con su t inta y  patatas  panaderas  MOLUSCO /PESCADO/

SULFITOS/ crustáceos/ apio
SALMÓN AL HORNO con patatas  panaderas y  verduras salteadas
PESCADO/SÉSAMO/SOJA

1 , 6 0 €

fritas

cebol la

fr itas

COSTILLA DE CERDO a  ba ja  temperatura  durante  12  h  con patatas
y  ensa lada de lechuga  GLUTEN /SULFITOS/MOSTAZA

MILANESA GRONX con queso IDIAZABAL ,  patatas  fr i tas  y  ensalada de lechuga
GLUTEN (PATATAS)/ LÁCTEOS/ HUEVOS/SULFITOS

CARRILLERAS DE TERNERA EN SALSA con patatas  fr i tas  y  ensalada
de lechuga GLUTEN (PATATAS)/ SULFITOS

HAMBURGUESA IRATI
carne de entrecote premiun A.GOYA,  queso IRATI ,  cebol la
caramel izada,  bacón maskarada 
EXTRAS:  huevo fr i to +2,50€ / Salsa holandesa +2,50€
GLUTEN / LÁCTEOS /HUEVO/ MOSTAZA

M A R I D A J E  C O N :  M U G A  C R Z A ,  P A G O  D E  C A R R A O V E J A S  2 0 2 3 ,  S A N  R O M A N  2 0 2 3
U N A  S E L E C C I Ó N  C O N  C A R Á C T E R  Y  P O T E N C I A ;  I D E A L E S  P A R A  P L A T O S  I N T E N S O S .

37,00 €

24,00 €

18,00 €

30,00 €

30,00 €

30,00 €

76,00 €/Kg

65,00 €

30,00  €

30,00 €

26,00 €

M A R I D A J E  C O N :  M U G A  F E R M E N T A D O  E N  B A R R I C A ,  E N A T E  2 3 4 ,  L U R R E T I K  O  M A R T Í N  C O D A X :
S E L E C C I Ó N  D E  B L A N C O S  C O N  C U E R P O  Y  F R E S C U R A ,  I D E A L  P A R A  R E S A L T A R  L A  D E L I C A D E Z A
D E  L O S  P E S C A D O S

G L U T E N /  L Á C T E O S /  H U E V O S /  S U L F I T O S / M O S T A Z A



P O S T R E S  Y  

O L O R O S O S

MOSCATEL DE SETUBAL 

C A F É S  E S P E C I A L E S
AFFOGATO: espresso con helado de vaini l la  GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS/

FRUTOS SECOS/ Soja y  mostaza (gal leta)

IRLANDES LÁCTEOS

…

…

…

FINO LA GUITA

PX PEDRO XIMENEZ 

ESCOCES LÁCTEOS/ HUEVOS/ gluten y frutos secos (helado)

TIRAMISÚ (terminado en mesa)  GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS /SOJA

TARTA DE QUESO al  horno Gluten (HORNEA)/ LÁCTEOS/ HUEVOS/

soja y  mostaza (gal leta)

TARTA DE MANZANA invert ida GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS

TORRIJA AL HORNO con helado de “Casa Eceiza”  de vaini l la  y  espuma de crema pastelera
GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS/ SÉSAMO/SOJA / frutos secos(helado)

BROULAND DE CHOCOLATE 72% cacao con helado de “Casa Eceiza”  de avel lana
GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS/ FRUTOS SECOS/ Soja y  mostaza (gal leta)

HELADOS CASA ECEIZA (2uds. )  de vaini l la ,  chocolate,  avel lana
GLUTEN/ LÁCTEOS/ HUEVOS/ soja  y  mostaza (  gal leta)

COOKIE DE NUTELLA AL HORNO con helado de vaini l la  GLUTEN/ LÁCTEOS/

HUEVOS/FRUTOS SECOS

SORBETE DE MANDARINA con VODKA

3,30 €

8,00 €

5,00 €

10,00 €

10,00 € 

10,00 €

10,00 €

10,00 €

8,00 € 

8,50 €

8,50 €

4,00 €

Todos los precios incluyen 10% IVA

10,00 €

8,00 €
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